
※経年劣化や室場利用時の破損等により、種類・個数は変動する場合があります。

場所 区分 個数 区分 個数 区分 個数

ガラスボウル（12cm） 21 中華用八角皿 28 洋皿（26cm） 27

ガラスボウル（14cm） 29 中華用丸皿（23cm） 29 丸皿 30

ガラスボウル（21cm） 4 中華用スープ椀 26 焼魚皿（角皿） 29

グラタン皿 28 中華用タレ皿 29 正方形大皿 4

コーヒーカップ 28 ラーメン丼 30 洋皿（16cm） 23

コーヒーカップ皿 30 蓋つき丼 22 洋皿（20cm） 27

コップ 26 蓋つき丼のふた 28 洋皿（23cm） 25

小鉢（種類混在） 19 蒸し茶碗 29 汁椀 23

中鉢 24 蒸し茶碗のふた 28 スープカップ 22

刺身皿 30 ご飯茶碗 26 急須 5

刺身皿用小皿 28 湯呑茶碗 34

スプーン（大） 26 コーヒー用スプーン 15 ナイフ 30

スプーン（中） 18 フォーク（大） 26 ケーキ用フォーク（小） 26

スプーン（小） 15 箸 38 レンゲ（メラミン） 39

調理台 ガスコンロ 5 ガスオーブン 5

室内 冷蔵・冷凍庫 1

サイド
テーブル上 圧力鍋 1 電子レンジ 1 電気炊飯器（10合） 1

中華鍋（39cm　鉄製） 5 しゃもじ 10 ステンレスざる（大） 5

両手鍋（18cm） 5 玉杓子 10 ステンレスざる（中） 5

両手鍋（26cm） 5 網杓子 5 ステンレスざる（小） 5

ゆきひら鍋 5 穴あき杓子 5 ステンレスボウル（大） 5

片手深鍋（大） 5 おろしがね 5 ステンレスボウル（中） 5

片手深鍋（中） 5 ピーラー 5 ステンレスボウル（小） 5

片手鍋（小） 5 包丁 20 ストレーナー 5

フライパン（種類混在） 10 計量スプーン 10 泡だて器（大） 5

やかん 5 計量カップ 10 泡だて器（中） 5

バット 10 フライ返し 10 菜箸（竹製） 20

オーブン皿 10

棚上 まな板(大） 10 まな板 10

両手鍋（30cm） 5 自在落とし蓋 5 ハンドミキサー 6

両手鍋（26cm） 3 ステンレス平ざる 5 計量はかり（2Kg） 3

蒸し器（3段） 4 寿司桶（木製） 5 デジタル計り 5

ステンレスボウル（特大） 11 すり鉢 5 フードプロセッサー 1

ステンレスボウル（小） 10 土鍋 10 急須 5

ステンレスボウル 3

栓抜き 5 スケッパー 10 キッチンばさみ（分解式） 7

缶きり 5 ゴムベラ 10 トング 5

はけ 10 茶こし 7 しゃもじ（種類混在） 15

ガス抜き用麺棒 5 パイ皿（21cm） 5 まきす（竹製） 9

麺棒（木製） 5 ぬき型（野菜用） 17 焼網 5

生地こねシート 5 パウンドケーキ型（中） 5 アイスピック 2

すりこぎ（木製） 5 寒天（とうふ型） 5 金串 28

レモン絞り 5 デコレーションケーキ型 5 温度計 2

ゼリー型 25 エンゼルケーキ型 5 包丁砥ぎ 3

プリン型 25 マドレーヌ型 25 砥石 1

ぬき型（クッキー用） 31 キッチンタイマー 4 裏ごし器 5

スポンジ 5 たわし 5 金属たわし 5

三角コーナー 5 洗い桶 5 調理台用ふきん 5
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