
市民レポーターの皆さんが、市内のさまざまな
場所に出かけて、市民ならではの視点から

小牧の魅力や身近な話題について
取材した様子を、毎月15日号で
紹介していくコーナーです！

　

元
々
、
地
元
で
環
境
事
業

を
展
開
し
て
い
る
「
新
栄
重

機
」
が
、
今
回
、
新
た
な
部

門
と
し
て
セ
レ
ク
ト
シ
ョ
ッ

プ
を
立
ち
上
げ
た
の
が
「
ク

ク
ベ
ベ
」。
店
舗
自
体
も
自
社

で
施
工
し
た
そ
う
で
す
。

　

店
長
の
佐
藤
さ
ん
は
、
幼

い
頃
か
ら
洋
服
が
好
き
で
、

長
年
ア
パ
レ
ル
企
業
に
携
わ

る
中
、
持
続
可
能
＝
サ
ス
テ

ナ
ブ
ル
な
暮
ら
し
の
在
り
方

に
つ
い
て
関
心
を
も
っ
て
き

ま
し
た
。
そ
れ
は
、
今
あ
る

自
然
や
資
源
を
守
り
つ
つ
生

活
す
る
こ
と
だ
と
考
え
、
ク

ク
ベ
ベ
で
は
、
サ
ス
テ
ナ
ブ

ル
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
へ
取
り
組

む
ブ
ラ
ン
ド
、
人
権
を
尊
重

し
正
当
な
労
働
で
作
ら
れ
た

素
材
を
使
用
し
て
い
る
ブ
ラ

ン
ド
の
み
を
取
り
扱
う
こ
と

に
し
ま
し
た
。

　

淡
い
色
合
い
が
優
し
く
温

か
み
の
あ
る
店
内
に
所
狭
し
と

ベ
ビ
ー
と
キ
ッ
ズ
の
オ
シ
ャ

レ
な
服
が
並
び
、
大
人
目
線

か
ら
見
て
も
良
い
と
思
え
る

デ
ザ
イ
ン
・
素
材
に
は
セ
ン

ス
を
感
じ
ま
す
。

　
「
こ
だ
わ
り
」
を
大
切
に
良

編
集
後
記

編
集
後
記

　

我
が
家
も
こ
ど
も
服
を
長

女
か
ら
次
女
に
お
さ
が
り
し

て
い
ま
し
た
。
私
も
洋
服
に

限
ら
ず
、
愛
着
あ
る
良
い
モ

ノ
を
長
く
大
切
に
し
よ
う
と

心
掛
け
て
い
ま
す
。

REPORT　198

い
と
思
っ
た
モ
ノ
は
洋
服
だ

け
で
な
く
雑
貨
や
ア
ク
セ
サ

リ
ー
、
観
葉
植
物
も
販
売
し

ま
す
。

　

商
品
に
も
、
オ
ー
ガ
ニ
ッ

ク
コ
ッ
ト
ン
・
オ
ー
ガ
ニ
ッ

ク
リ
ネ
ン
と
い
っ
た
環
境
に

優
し
い
素
材
が
多
く
、
肌
触

り
や
保
温
性
、
通
気
性
に
優

れ
刺
激
の
少
な
い
素
材
は
、

デ
リ
ケ
ー
ト
な
赤
ち
ゃ
ん
に

と
て
も
優
し
く
、
そ
の
柔
ら

か
さ
は
、
お
母
さ
ん
の
癒
し

に
も
繋
が
り
ま
す
。

安
心
と
安
全
を

　
　
　
未
来
に
届
け
る

　６月１7日、常普請に　６月１7日、常普請に
グランドオープンしたグランドオープンした
BABY and KIDS 専門店BABY and KIDS 専門店
「「Coucoubebe（ククベベ）Coucoubebe（ククベベ）」。」。
淡いターコイズブルーの淡いターコイズブルーの
可愛らしい外観からどんな可愛らしい外観からどんな
お店なのかと訪店の機会をお店なのかと訪店の機会を
楽しみに、店長の佐藤奈奈楽しみに、店長の佐藤奈奈
さんに話を聞きました。さんに話を聞きました。

Coucoubebe

子
ど
も
と
地
球
に

　
　
　
優
し
い
も
の
を

　

兄
弟
、
姉
妹
で
も
着
ら
れ

る
（
お
下
が
り
も
で
き
る
）

質
の
良
さ
は
、
何
世
代
に
も

渡
っ
て
優
し
い
モ
ノ
を
大
切

に
し
た
い
と
い
う
佐
藤
さ
ん

の
思
い
が
伝
わ
り
ま
す
。

　

４
月
か
ら
店
は
営
業
し
て

い
ま
し
た
が
、
こ
の
６
月
に

は
外
構
工
事
が
完
成
し
、
素

敵
な
庭
も
出
来
上
が
り
、
グ

ラ
ン
ド
オ
ー
プ
ン
と
な
り
ま

し
た
。

　

オ
ン
ラ
イ
ン
シ
ョ
ッ
プ
も
随

時
更
新
し
て
い
る
の
で
チ
ェ
ッ

ク
し
て
み
て
く
だ
さ
い
！住所 : 常普請1‐129

電話 : 48‐1109
営業時間 : 10:00～ 16:00
定休日 : 日曜、月曜
HP ： https://coucoubebe-baby.com

優しい雰囲気のおしゃれな店内

未
来
に
つ
な
が
る
笑
顔
と
幸
せ
を

未
来
に
つ
な
が
る
笑
顔
と
幸
せ
を

店の隣に作られたお庭です。

洋服以外にも靴や雑貨もあります。

社長の今村政宏さん（中央）と今村さおりさん
（左）、佐藤奈奈店長

今 回 の 取 材 先

む
ー
み
ん
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昭
和
51
年
創
業
の
小
牧
の

老
舗
料
理
店
「
か
な
和
」
は
、

名
古
屋
コ
ー
チ
ン
を
取
り
扱

う
店
と
し
て
も
よ
く
知
ら
れ

て
い
ま
す
。

　

名
古
屋
コ
ー
チ
ン
の
生
産

を
行
う
稲
垣
種
鶏
場
の
稲
垣

さ
ん
か
ら
「
名
古
屋
コ
ー
チ
ン

を
取
り
扱
っ
て
み
な
い
か
」
と

誘
わ
れ
ま
し
た
。
ま
だ
、
小
牧

発
祥
で
あ
る
こ
と
は
、
ほ
と
ん

ど
知
ら
れ
て
い
ま
せ
ん
で
し

た
が
、
大
将
の
金
和
直
人
さ
ん

は
「
当
時
、
店
内
に
生
け
簀
が

あ
り
ま
し
た
が
、
生
け
簀
は

全
国
ど
こ
で
も
あ
る
け
れ
ど
、

名
古
屋
コ
ー
チ
ン
は
こ
こ
だ

け
だ
か
ら
、
こ
れ
は
い
い
！
と

思
っ
た
」
と
、
今
か
ら
25
年
ほ

ど
前
の
名
古
屋
コ
ー
チ
ン
と

の
出
合
い
を
話
し
ま
す
。

　

ま
た
、
長
年
の
経
験
か
ら
名

古
屋
コ
ー
チ
ン
の
中
で
も
卵

を
生
む
前
の
メ
ス
し
か
使
わ

な
い
と
い
う
の
も
「
か
な
和
」

の
こ
だ
わ
り
。
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住所：東田中1632‐1
電話：72‐6333
営業時間：11:30～ 14:00（L.O.13:30）
　　　　　17:30～ 22:00（L.O.21:30）
定休日：月曜日、第１火曜日
Mail：nagoyakochin.kanawa@gmail.com

小牧の中でも、いち早く名古屋コーチン料理を提供して小牧の中でも、いち早く名古屋コーチン料理を提供して
きた「かな和」が、姉妹店の「七福」とコラボして新きた「かな和」が、姉妹店の「七福」とコラボして新
メニューを開発しました。小牧の名物料理になりたいとメニューを開発しました。小牧の名物料理になりたいと
言う社長の金和未穂さんに話を聞いてきました。言う社長の金和未穂さんに話を聞いてきました。
　

コ
ロ
ナ
禍
で
、
時
短
営
業
、

休
業
な
ど
厳
し
い
時
期
に
は
、

テ
イ
ク
ア
ウ
ト
や
オ
ー
ド
ブ
ル

な
ど
の
新
し
い
メ
ニ
ュ
ー
を
考

案
し
、
提
供
し
て
き
ま
し
た

が
、
社
長
の
未
穂
さ
ん
は
「
今

な
ら
ゆ
っ
く
り
考
え
る
こ
と
が

小牧の新・名物料理が誕生小牧の新・名物料理が誕生！！

で
き
る
か
ら
、
こ
こ
で
し
か

食
べ
ら
れ
な
い
お
料
理
を
作

ろ
う
！
」
と
、
試
行
錯
誤
し
、

ス
タ
ッ
フ
で
試
食
を
重
ね
、

小
牧
の
新
名
物
料
理
「
炭
火

う
な
鶏
ま
ぶ
し
」
を
創
り
ま

し
た
。
名
古
屋
コ
ー
チ
ン
と

姉
妹
店
「
七
福
」
の
う
な
ぎ

と
い
う
贅
沢
な
二
品
を
盛
り
、

名
古
屋
コ
ー
チ
ン
ガ
ラ
ス
ー

プ
と
鰻
出
汁
を
合
わ
せ
た
鶏

出
汁
で
ま
ぶ
し
て
食
べ
る
。

コ
ー
チ
ン
の
温
玉
、
デ
ザ
ー

ト
の
コ
ー
チ
ン
プ
リ
ン
な
ど

コ
ー
チ
ン
に
こ
だ
わ
り
抜
い

た
料
理
で
す
。

　

完
全
バ
リ
ア
フ
リ
ー
の
店

内
は
、
自
分
の
車
い
す
の
ま

ま
食
事
が
楽
し
め
る
個
室
か

ら
ベ
ビ
ー
チ
ェ
ア
、
ベ
ビ
ー

ベ
ッ
ド
ま
で
誰
に
で
も
優
し

い
配
慮
が
な
さ
れ
、
Ｓ
Ｄ
Ｇ
ｓ

へ
の
意
識
も
高
い
。

誰
で
も
安
心
し
て

編
集
後
記

編
集
後
記

　

素
敵
な
花
、
絵
、
調
度
品

な
ど
取
材
が
終
わ
っ
て
も
、

い
ろ
い
ろ
な
所
に
目
が
釘
付

け
！
楽
し
か
っ
た
で
す
。

　

２
階
に
は
大
き
な
広
間
や
、

個
室
が
あ
り
ま
す
。
エ
レ
ベ

ー
タ
ー
も
あ
っ
て
、
快
適
な

空
間
で
す
。
人
生
の
節
目
に

過
ご
し
た
い
店
で
す
ね
。

コ
ロ
ナ
禍
だ
か
ら
や
る
！

名古屋コーチン石焼・日本料理　かな和

１階のテーブル席。写真右手にはカウンター席も

大
将
が
厄
年
の
時
、
田
縣
神
社
の
豊
年
祭
で

担
い
だ
御
神
木
。
縁
が
あ
っ
て
神
社
か
ら
頂

戴
し
た
そ
う
。
エ
ン
ト
ラ
ン
ス
に
鎮
座
す
る

迫
力
は
、
観
光
客
だ
け
で
な
く
、
地
元
の
人

も
び
っ
く
り
！

大将。社長のお父さんです。

新・名物料理「炭火うな鶏まぶし」

今
回
の
取
材
先

あ
ん
み
つ
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住所：東田中1632‐1
電話：72‐6333
営業時間：11:30～ 14:00（L.O.13:30）
　　　　　17:30～ 22:00（L.O.21:30）
定休日：月曜日、第１火曜日
Mail：nagoyakochin.kanawa@gmail.com
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